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LA GAMME LA ROUGET

La gamme La Rouget est la gamme emblématique de la brasserie et réunit dorénavant les gammes Malt & Terroir et La Rouget.
Avec plus d'une dizaine de produits, certaines de nos biéres puisent leurs origines dans notre terrair : miel du Jura, cassis noir de
Bourgogne, Griottines de Fougerolles... La proximité et les ingrédients locaux sont au coeur de nos valeurs et de nos produits.

En 2022, La Rouget évolue avec un nouveau logo plus dynamique et actuel et une nouvelle identité visuelle.










BLONDE

BIERE DE GARDE BLONDE

Elle sent bon le sac de malt juste ouvert, la céréale seche. Cette biere de grains, blonde claire couleur dor, s'inscrit dans
la grande tradition des Lager, a fermentation basse. Maltée, peu sucrée bien qu'un peu miellée, elle est fraiche, franche
et douce. Une biére de puriste.
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Coteé Dégustation

Vue Nez

Robe : or, limpide Frais et concentré sur le grain, le sac de
Mousse : couleur blanche, consistance malt, puis miel et fruits jaunes, d'intensité
aérienne, dense et stable moyenne

Godt

Dominante : grain

Texture : croustillante, pétillance fine, présente

Saveurs : legerement sucrée, miellée, amertume fine en finale
Intensité : moyenne

Longueur : persistance sur le grain

Sensation : douce, maltée

Flaveurs : grain, malt
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4 DBIERE DE GARDE BLONDE
ARTISANALE & AUTHENTIQUE

. . Passionnée, audacieuse, jurassienne; gourmande, ] )
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Légumes
Poissons blanes
Volaille

| DEGUSTATION
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Ingredients: eau, malts dorge, houblons,
levures.
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Brasserie LA ROUGET DELISLE

39140 BLETTERANS .
www.a-rouget.fr
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Coté cuisine & suggestions d'accompagnements
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Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts
Feuilletés de fromage et Poissons blancs papillotte Brochettes de volaille Salad:sspztr;;:dnes Brie Brioche
de légumes Légumes verts Chaource
Omelettes
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BLANCHE

BIERE DE GARDE BIANCHE

Dans leur robe bouton dor, les vives bulles de cette biere nous transportent au beau milieu des champs ! Ses saveurs

cereales, pain frais et brioche citronnée offrent une désaltérante sensation de fraicheur. Acidulée et Iégere, la Blanche

repose sur une belle base de malts d'orge et de bleé. I
CPRIEAR)

Coteé Dégustation

Vue Nez

Robe : bouton dor BIé, grain, pain, miel de citronnier, brioche
Mousse : couleur blanche, avec des bulles au citron, céréales et agrumes avec une
clairsemees, tenue moyenne a stable intensité présente

Goit

Dominante : céréales, pain, agrumes

Texture : souple, legerement crémeuse, pétillance vive et fine

Saveurs : acidulée, légere pointe de sucré en final

Godt : du grain, agrumes en fin de bouche, bergamote, seche en finale
Intensité : moyenne

Longueur : presente

Sensation : fraiche, désaltérante

Flaveurs : céréales, miel, zestes de citron
-

Contenances disponibles
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Coté cuisine & suggestions d'accompagnements
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Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts
Idéale a l'apéritif Huitres Sauté de veau au citron Asperges Chevre mi-frais Salades de fruits
Plateaux de fruits de mer Boudin blanc Caviar dartichaut Pain cramique au citron

Moules mariniéres
Tartare de poissons

Astuce : confection des risottos, des moules a la biére, pates a crépes, gaufres, sabayons
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BURGONDE

BIERE DE GARDE AU CASSIS NOIR DE BOURGOGNE - AROMATISEE AU CASSIS

Au royaume de Bourgogne, le cassis est roi. La Rouget met a 'honneur cette petite baie noire typique de la région dans
une biere fraiche au godt acidulé, puis trés légerement sucré.

Une biére de blé au jus et aux bourgeons de cassis a la texture douce, crémeuse, soutenue par de tres fines bulles...
ultra-pétillantes !
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Coteé Dégustation

Vue Nez
Robe : couleur cuivree-grenat translucide Frais, forte intensite, cassis a louverture

avec des reflets oranges clairs puis feuilles vertes aprés aération
Mousse : crémeuse, consistante, d'un joli rose
tres pale

Goit

Dominante : cassis
Texture : douce, crémeuse, pétillance ultra presente mais tres fine
Saveurs : intensement acidulée puis Iégerement sucree, finale seche
Godt : fruité et lactique, belle perception du blé
Intensité : moyenne

Longueur : persistance sur le cassis
Sensation : acidulée

Flaveurs : cassis, blé

Contenances disponibles
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Coté cuisine & suggestions d'accompagnements
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Apéritifs

Foie gras poélé
Verrine de betterave

R
Produits de la mer Viandes

Tartare de saumon Magret de canard
Rognon a la créme

Caille

4

Légumes

Chou rouge braisé
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Fromages

Brillat-Savarin
Fontainebleau

Desserts

Tarte et mousse au chocolat
Biche marrons
Panacotta fruits rouges
Bavarois
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GRIOTTINES®

BIERE DE GARDE AUX GRIOTTINES®

Vive et fruitée, cette tendre Griottines® cache sous sa robe rosée lumineuse une légere pointe dacidité... Finement
sucrée, elle cajole nos sens avec son golt de cerise, de pate damande et de pruneau.

Le jus de Griottines de la distillerie Peureux a Fougerolles est ajouté en fin de garde dans cette biére qu'il serait dommage
de laisser en solo : a table, elle saccorde a merveille avec melon, jambon de Parme, abats, gibier, clafoutis ou Forét
Noire...Résultat de la collaboration de deux artisans franc-comtois.

Coté Dégustation

Vue Nez
Robe : rosée, lumineuse, transparente Prononce sur la cerise, le pruneau, la
Mousse : blanche avec des reflets roses, cannelle, les ceréales

consistance compacte, finesse des bulles

Goiit

Dominante : fruitée
Texture et corps : douce, souple, bulles vives

Saveurs : acidulée en debut de bouche, Iégerement sucrée en fin de bouche
Godt : pruneau, pate damande, griottines®, sucre
Intensité : moyenne
Longueur : importante
Sensation : douce, fruitée
Flaveurs : cerise, pate

damande, pruneau BIERE DE GARDE

. . AUX GRIOTTINES® _
Contenances disponibles
Passionnée, audaci
conviviale, la bras: Lisle vous f
invite @ découvrir ses produits authentiques, j——=x]]
depuis 1994,
AMERTUME | AROMES | ET ATABLE?
[e Apeéritif ey
Gibier
 Pate Desserts
d'amande,
. Pruneau
Flt 20L —
Ingrédients : eau, malts dorge et de hlé, ;””
jus concentré de Griottines® (6%} levures. i) I
Brasserie LA ROUGET DE LISLE f @
39140 BLETTERANS q
www.la-rouget.fr

Coté cuisine & suggestions d'accompagnements

"|||wd%:w"” i< i <3

I

Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts
Melon Terrine de poissons Magret de canard Flan de courgettes Cheévre frais Forét noire,
Jambon de Parme-pruneaux Mache Clafoutis

Astuce : idéale pour canfectionner une vinaigrette, un sabayon de fruits rouges, un sorbet ou pour déglacer les foies de volailles, foies de veau
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