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La gamme La Rouget est la gamme emblématique de la brasserie et réunit dorénavant les gammes Malt & Terroir et La Rouget. 
Avec plus d’une dizaine de produits, certaines de nos bières puisent leurs origines dans notre terroir : miel du Jura, cassis noir de 

Bourgogne, Griottines de Fougerolles…  La proximité et les ingrédients locaux sont au coeur de nos valeurs et de nos produits. 

En 2022, La Rouget évolue avec un nouveau logo plus dynamique et actuel et une nouvelle identité visuelle.

LA GAMME LA ROUGET
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Fût 20L

BLONDE

Elle sent bon le sac de malt juste ouvert, la céréale sèche. Cette bière de grains, blonde claire couleur d’or, s’inscrit dans 
la grande tradition des Lager, à fermentation basse. Maltée, peu sucrée bien qu’un peu miellée, elle est fraîche, franche 
et douce. Une bière de puriste.

Vue 
tďÅÐɁȚ�ďīș�ăðĉĨðÌÐ
TďķĮĮÐɁȚ�ÆďķăÐķī�Åă­ĊÆìÐș�ÆďĊĮðĮĴ­ĊÆÐ�
aérienne, dense et stable

Goût
#ďĉðĊ­ĊĴÐɁȚ�æī­ðĊ
}ÐŘĴķīÐɁȚ�ÆīďķĮĴðăă­ĊĴÐș�ĨÑĴðăă­ĊÆÐ�ťĊÐș�ĨīÑĮÐĊĴÐ
w­ŒÐķīĮɁȚ�ăÑæÝīÐĉÐĊĴ�ĮķÆīÑÐș�ĉðÐăăÑÐș�­ĉÐīĴķĉÐ�ťĊÐ�ÐĊ�ťĊ­ăÐ
AĊĴÐĊĮðĴÑɁȚ�ĉďřÐĊĊÐ
OďĊæķÐķīɁȚ�ĨÐīĮðĮĴ­ĊÆÐ�Įķī�ăÐ�æī­ðĊ
wÐĊĮ­ĴðďĊɁȚ�ÌďķÆÐș�ĉ­ăĴÑÐ
9ă­ŒÐķīĮɁȚ�æī­ðĊș�ĉ­ăĴ

Côté Dégustation

BIÈRE DE GARDE BLONDE BIÈRE DE GARDE BLONDE 

Côté cuisine & suggestions d’accompagnements

Feuilletés de fromage et 
de légumes

Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts

Poissons blancs papillotte Brochettes de volaille Salades et crudités
Asperges

Légumes verts 
Omelettes

Brie 
Chaource

Brioche

Contenances disponibles

Fût 30L

33cL75cL

UÐšɁ
Frais et concentré sur le grain, le sac de 
malt, puis miel et fruits jaunes, d’intensité 
moyenne



9/

Côté cuisine & suggestions d’accompagnements

Idéale à l’apéritif

Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts

Huîtres 
Plateaux de fruits de mer 

Moules marinières 
Tartare de poissons

Sauté de veau au citron
 Boudin blanc

Asperges
Caviar d’artichaut

Chèvre mi-frais Salades de fruits 
Pain cramique au citron

BLANCHE

#­ĊĮ�ăÐķī�īďÅÐ�ÅďķĴďĊ�Ìȸďīș�ăÐĮ�ŒðŒÐĮ�ÅķăăÐĮ�ÌÐ�ÆÐĴĴÐ�ÅðÝīÐ�ĊďķĮ�Ĵī­ĊĮĨďīĴÐĊĴ�­ķ�ÅÐ­ķ�ĉðăðÐķ�ÌÐĮ�Æì­ĉĨĮɁȝ�wÐĮ�Į­ŒÐķīĮ�
céréales, pain frais et brioche citronnée offrent une désaltérante sensation de fraîcheur. Acidulée et légère, la Blanche 
repose sur une belle base de malts d’orge et de blé.

Vue 
Robe : bouton d’or 
Mousse : couleur blanche, avec des bulles 
clairsemées, tenue moyenne à stable

UÐšɁ
Blé, grain, pain, miel de citronnier, brioche 
au citron, céréales et agrumes avec une 
intensité présente

Goût
Dominante : céréales, pain, agrumes 
}ÐŘĴķīÐ�Ț�ĮďķĨăÐș�ăÑæÝīÐĉÐĊĴ�ÆīÑĉÐķĮÐș�ĨÑĴðăă­ĊÆÐ�ŒðŒÐ�ÐĴ�ťĊÐ�
w­ŒÐķīĮ�Ț�­ÆðÌķăÑÐș�ăÑæÝīÐ�ĨďðĊĴÐ�ÌÐ�ĮķÆīÑ�ÐĊ�ťĊ­ă
:ďĻĴ�Ț�Ìķ�æī­ðĊș�­æīķĉÐĮ�ÐĊ�ťĊ�ÌÐ�ÅďķÆìÐș�ÅÐīæ­ĉďĴÐș�ĮÝÆìÐ�ÐĊ�ťĊ­ăÐ�
Intensité : moyenne 
Longueur : présente
Sensation : fraîche, désaltérante
Flaveurs : céréales, miel, zestes de citron

Côté Dégustation

BIÈRE DE GARDE B!NCHEBIÈRE DE GARDE B!NCHE

Contenances disponibles

Fût 30L Fût 20L

75cL 33cL

Astuce : confection des risottos, des moules à la bière, pâtes à crêpes, gaufres, sabayons

(   )
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BURGONDE

Au royaume de Bourgogne, le cassis est roi. La Rouget met à l’honneur cette petite baie noire typique de la région dans 
une bière fraîche au goût acidulé, puis très légèrement sucré. 
�ĊÐ�ÅðÝīÐ�ÌÐ�ÅăÑ�­ķ�þķĮ�ÐĴ�­ķŘ�ÅďķīæÐďĊĮ�ÌÐ�Æ­ĮĮðĮ�¾�ă­�ĴÐŘĴķīÐ�ÌďķÆÐș�ÆīÑĉÐķĮÐș�ĮďķĴÐĊķÐ�Ĩ­ī�ÌÐ�ĴīÝĮ�ťĊÐĮ�ÅķăăÐĮȜ�
ķăĴī­ȭĨÑĴðăă­ĊĴÐĮɁȝ

Vue 
Robe :  couleur cuivrée-grenat translucide 
­ŒÐÆ�ÌÐĮ�īÐŦÐĴĮ�ďī­ĊæÑĮ�Æă­ðīĮ
Mousse : crémeuse, consistante, d’un joli rose 
très pâle 

UÐšɁ
Frais, forte intensité, cassis à l’ouverture 
puis feuilles vertes après aération

Goût
Dominante : cassis 
}ÐŘĴķīÐ�Ț�ÌďķÆÐș�ÆīÑĉÐķĮÐș�ĨÑĴðăă­ĊÆÐ�ķăĴī­�ĨīÑĮÐĊĴÐ�ĉ­ðĮ�ĴīÝĮ�ťĊÐ
w­ŒÐķīĮ�Ț�ðĊĴÐĊĮÑĉÐĊĴ�­ÆðÌķăÑÐ�ĨķðĮ�ăÑæÝīÐĉÐĊĴ�ĮķÆīÑÐș�ťĊ­ăÐ�ĮÝÆìÐ
Goût : fruité et lactique, belle perception du blé
Intensité : moyenne 
Longueur : persistance sur le cassis
Sensation : acidulée
Flaveurs : cassis, blé

Côté Dégustation

BIÈRE DE GARDE AU "SSIS NOIR DE BOURGOGNE - AROMATISÉE AU "SSISBIÈRE DE GARDE AU "SSIS NOIR DE BOURGOGNE - AROMATISÉE AU "SSIS

Côté cuisine & suggestions d’accompagnements

Foie gras poêlé
Verrine de betterave

Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts

Tartare de saumon Magret de canard 
Rognon à la crème 

Caille

Chou rouge braisé Brillat-Savarin 
Fontainebleau

Tarte et mousse au chocolat
Bûche marrons 

Panacotta fruits rouges 
Bavarois

Contenances disponibles

75cL 33cL
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Côté cuisine & suggestions d’accompagnements

Melon
Jambon de Parme-pruneaux

Apéritifs Produits de la mer Viandes Légumes Fromages Desserts

Terrine de poissons Magret de canard Flan de courgettes
Mâche

Chèvre frais Forêt noire, 
Clafoutis

GRIOTTINES

Vive et fruitée, cette tendre Griottines® cache sous sa robe rosée lumineuse une légère pointe d’acidité… Finement 
sucrée, elle cajole nos sens avec son goût de cerise, de pâte d’amande et de pruneau.
OÐ�þķĮ�ÌÐ�:īðďĴĴðĊÐĮ�ÌÐ�ă­�ÌðĮĴðăăÐīðÐ�qÐķīÐķŘ�¾�9ďķæÐīďăăÐĮ�ÐĮĴ�­þďķĴÑ�ÐĊ�ťĊ�ÌÐ�æ­īÌÐ�Ì­ĊĮ�ÆÐĴĴÐ�ÅðÝīÐ�Īķȸðă�ĮÐī­ðĴ�Ìďĉĉ­æÐ�
ÌÐ� ă­ðĮĮÐī�ÐĊ�ĮďăďɁ Ț�¾� Ĵ­ÅăÐș�ÐăăÐ�Įȸ­ÆÆďīÌÐ�¾�ĉÐīŒÐðăăÐ�­ŒÐÆ�ĉÐăďĊș� þ­ĉÅďĊ�ÌÐ�q­īĉÐș�­Å­ĴĮș�æðÅðÐīș�Æă­åďķĴðĮ�ďķ�9ďīÔĴ�
Noire…Résultat de la collaboration de deux artisans franc-comtois.

Vue 
Robe : rosée, lumineuse, transparente 
TďķĮĮÐ�Ț�Åă­ĊÆìÐ�­ŒÐÆ�ÌÐĮ�īÐŦÐĴĮ�īďĮÑĮș�
ÆďĊĮðĮĴ­ĊÆÐ�ÆďĉĨ­ÆĴÐș�ťĊÐĮĮÐ�ÌÐĮ�ÅķăăÐĮ

UÐšɁ
Prononcé sur la cerise,  le pruneau, la 
cannelle, les céréales

Goût
Dominante : fruitée 
Texture et corps : douce, souple, bulles vives
w­ŒÐķīĮ�Ț�­ÆðÌķăÑÐ�ÐĊ�ÌÑÅķĴ�ÌÐ�ÅďķÆìÐș�ăÑæÝīÐĉÐĊĴ�ĮķÆīÑÐ�ÐĊ�ťĊ�ÌÐ�ÅďķÆìÐ�
Goût : pruneau, pâte d’amande, griottines®, sucre 
Intensité : moyenne 
Longueur : importante
Sensation : douce, fruitée
Flaveurs : cerise, pâte
d’amande, pruneau

Côté Dégustation

BIÈRE DE GARDE AUX GRIOTTINESBIÈRE DE GARDE AUX GRIOTTINES

Contenances disponibles

Fût 20L

75cL 33cL

Astuce : idéale pour confectionner une vinaigrette, un sabayon de fruits rouges, un sorbet ou pour déglacer les foies de volailles, foies de veau

®
®®


